
 Formule accord Mets-Vins (12cl), page de droite 

ENTRÉES 

Biscuit de Turbot Croustillant / Pak Choy et Beurre blanc à la Passion

Nage de Crevettes et Magret de Canard Fumé / Minestrone de légumes / 
Châtaignes et huile de Mandarine

La Pleurote de Villiers en Plaine dans tous ses Etats en Raviole en Crémeux 
et en Fricassée / Copeaux de Foie Gras

Petit Farci de légumes d’Antan / Crémeux de Potimarron – Noisette et 
Grué de Cacao  (VEGAN)

DESSERTS

Vraie Fausse Poire – Amande – Noix de Pécan – Ganache Poire Chocolat 
Blanc

Tartelette Tiramisu Chocolat – Caramel / Cacahuètes Caramélisées - 
Arabica et Glace cacahuètes 

Croquant Citron Meringué / Confit d’Agrumes et croustillant Yuzu / Sorbet 
Orange Sanguine 

Fève de Cacao Chocolat - Vanille de MADACASCAR / Cerise Amaréna / 
crémeux Chocolat  (VEGAN)

PLATS

Bœuf ‘’ Limousin ‘’ au Sautoir / Galet Croustillant – Condiments des sous 
bois et légumes Pot au feu - infusion d’huile de Truffe

Colombo de Poissons ‘’Retour de Pêche ‘’ / Légumes racines – Œuf de 
Cabillaud et Citron Noir

Terre et Mer façon Blanquette – Mignon de Veau et Haddock fumé / 
Parmesan et Champignon bouton

Saucisse Végétale – Lentilles  mitonnées - Pois chiche – Légumes racines et 
sauce TERIYAKI   (VEGAN)

Grignotage

N O U V E L L E  C A R T E  D ’ A U T O M N E
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Fais ce que tu veuxFais ce que tu veux


