NOUVELLE CARTE D AUTOMNE

Troar cer quer o veun

Formule accord Mets-Vins (12cl), page de droite

GCrignotage
ENTREES
Biscuit de Turbot Croustillant / Pak Choy et Beurre blanc a la Passion 18€

Nage de Crevettes et Magret de Canard Fumé / Minestrone de légumes /

Chataignes et huile de Mandarine 18€
La Pleurote de Villiers en Plaine dans tous ses Etats en Raviole en Crémeux 18€
et en Fricassée / Copeaux de Foie Cras

Petit Farci de légumes d’Antan / Crémeux de Potimarron - Noisette et 16€
Grué de Cacao

PLATS

Boeuf “ Limousin “ au Sautoir / Galet Croustillant - Condiments des sous 20€
bois et légumes Pot au feu - infusion d’huile de Truffe

Colombo de Poissons “Retour de Péche “ / Légumes racines - CEuf de 28€
Cabillaud et Citron Noir

Terre et Mer facon Blanquette - Mignon de Veau et Haddock fumé /

Parmesan et Champignhon bouton 278
Saucisse Végétale - Lentilles mitonnées - Pois chiche - Légumes racines et

sauce TERIYAKI 2
DESSERTS

Vraie Fausse Poire - Amande - Noix de Pécan - Ganache Poire Chocolat 15€
Blanc

Tartelette Tiramisu Chocolat - Caramel / Cacahuétes Caramélisées - 15€
Arabica et Glace cacahuetes

Croquant Citron Meringué / Confit d’Agrumes et croustillant Yuzu / Sorbet 14€
Orange Sanguine

Féve de Cacao Chocolat - Vanille de MADACASCAR / Cerise Amaréna / 14€

crémeux Chocolat



